
NATURE DU SOL :

ENCÉPAGEMENT :

Argile sur calcaire

49 % Merlot
46 % Cabernet Franc
5 % Cabernet Sauvignon

2014

Cuvaison d'environ 4 semaines et 
élevage en barriques de chêne français 
(100 % neuves) de 18 à 24 mois.

     Acquis en 1947 par la famille Castéja, 
Château TrotteVieille, 1er Grand Cru Classé 
Saint-Émilion, est une propriété dont l'origine 
remonte au Moyen-Âge. La légende veut que 
son nom vienne d'une vieille dame qui habitait 
cette maison il y a plusieurs siècles. A chaque 
arrêt d'un attelage, la vieille dame descendait 
en trottinant, d'où « TrotteVieille ». Grâce à 
son terroir unique, sur 12ha plantés avec un 
fort pourcentage de Cabernet Franc, 
TrotteVieille produit des vins exceptionnels 
reconnus pour leur typicité et leur grande 
minéralité.

J. SUCKLING 96
J. ROBINSON 94
R. GABRIEL 96

40 % Merlot
58 % Cabernet Franc
2 % Cabernet Sauvignon

ASSEMBLAGE 2014 :

Robe très colorée, profonde, violacée à 
encre. Le nez exprime avec générosité 
une large palette d'arômes de fruits 
noirs. L'entrée en bouche possède une 
bonne vivacité. La rétro-olfaction de 
mûre accompagnée d'une touche de 
réglisse confirme la droiture et la 
cohérence de ce vin. 

Chevreuil, gigot et fromages à pâte 
molle.
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Château TrotteVieille
33394 Saint-Emilion

Siège : 88 Quai de Bacalan 
33300 Bordeaux

Tel : 05 56 00 00 70
Site web : www.trottevieille.com
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